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El egresado estará en capacidad de
desempeñarse en entidades del sector público
o mixto, al igual que en áreas de planeación,
fomento, competitividad, desarrollo turístico y
sostenibilidad. En establecimientos de
alojamiento y hospedaje como hoteles,
hostales, ecolodge; con cargos en diferentes
campos de Gerencia, dirección, coordinación,
supervisión o ejecución.

Además, pueden desempeñarse en agencias
de viajes y operadores turísticos,
establecimientos de alimentos y bebidas como
restaurantes, bares, empresas de catering,
casinos y casas de banquetes, en asesorías y
consultoría en planeación y desarrollo turístico,
empresas organizadoras de congresos,
convenciones y eventos igualmente como
emprendedor de proyectos turísticos.

Nuestro
programa

Proyección
profesional

El programa de Administración Turística y
Hotelera por ciclos propedéuticos, forma
profesionales con pensamiento estratégico,
liderazgo, sentido de responsabilidad social y
ambiental, actitud de emprendimiento e
innovación para contribuir a la competitividad
de las empresas del sector turístico y hotelero.
Así mismo, está en la capacidad de intervenir
éticamente en el desarrollo de los destinos,
mediante la elaboración de planes, proyectos,
productos y servicios sostenibles.

� Único programa articulado por ciclos 
propedéuticos con Acreditación de Alta Calidad 
por el Ministerio de Educación Nacional.

� Formación práctica en herramientas como 
Amadeus, Zeus, Sabre, Laboratorio de 
Gastronomía.

� Certificación en normas sectoriales de calidad y
sostenibilidad e insignias digitales.

� Alta demanda de prácticas empresariales, a través 
de los diferentes convenios.

� Oportunidades de movilidad internacional 
mediante semestre de intercambio académico en 
el exterior.

� Formación en idioma inglés incorporada en el 
plan de estudio sin costos adicionales a la 
matrícula.

� Salidas pedagógicas nacionales e internacionales.

� La Fundación Universitaria Los Libertadores 
cuenta con sede en Cartagena que sirve de 
escenario de eventos nacionales e 
internacionales, visitas empresariales.

Nos
caracterizamos por:



� Biblioteca dotada de conexión a internet, 
laboratorios de informática con equipos de 
cómputo de última generación.

� Accesibilidad nacional a recursos 
bibliográficos en línea como bases de datos 
para la búsqueda de artículos científicos, 
publicaciones y vigilancia tecnológica.

� Plataforma tecnológica como Blackboard, 
para fortalecer el trabajo académico 
autónomo.

� Dentro de los espacios de aprendizaje 
propios del programa, se encuentran:

▶ Sala de informática especializada, donde se 
realizan las capacitaciones en los sistemas 
globales de distribución Sabre, Zeus y 
Amadeus, usados en agencias de viajes y 
aerolíneas de todo el mundo.

▶ Laboratorio de gastronomía, el cual cuenta 
con: un aula regular de clase, el taller de 
cocina, el taller de mesa y bar y el salón de 
eventos.

▶ La formación del programa incluye la visita a 
diferentes establecimientos como: hoteles, 
restaurantes y agencias de viajes y salidas 
pedagógicas a destinos nacionales e 
internacionales.

Espacios de
aprendizaje

Investigación
Semilleros y/o grupos
Semilleros:
� Turismo sostenible

� Turismo gastronómico

Grupos:
El programa participa de los siguientes 
grupos de investigación:

� Reflexión Económica, Administrativa y 
Contable ubicado en la categoría A en 
Colciencias.

� Grupo de Investigación de Responsabilidad 
Social y Ambiental (GIRSA).

� El plan de estudios cuenta con seis espacios
académicos en inglés.

� Existencias de convenios internacionales con
instituciones de México, Chile, España, Brasil,
Argentina y Francia.

� Los diferentes espacios académicos incluyen el 
uso de recursos bibliográficos y bases de datos.

� El programa oferta salidas pedagógicas a 
destinos internacionales.

� Visita de profesores y conferencistas 
internacionales.

� Vinculación a asociaciones y redes nacionales e
internacionales, tales como: Red Colombiana de
Semilleros de Investigación (REDCOLSI) y la
Confederación Panamericana de Escuelas de
Hotelería, Gastronomía y Turismo (Conpeht),
Federación Latinoamericana de Ciudades 
Turísticas.

Internacionalización



Plan de Estudios
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Fundamentación 
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Geografía Turística

2 Créditos

Sistemas
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Electiva I

2 Créditos

2 Créditos

Promoción
de Servicios

Turísticos

Organizaciones, 
Cultura y 

Comunicación

2 Créditos

Técnicas de 
Pensamiento 

Creativo e 
Introducción
a la Gerencia

2 Créditos

Introducción al
Pensamiento 

Complejo

2 Créditos

Electiva II 

2 Créditos

Práctica 
Tecnológica II

4 Créditos

Análisis
Financiero

2 Créditos

Ética y
Responsabilidad

Social

2 Créditos

Inglés 
Profesional I

2 Créditos 2 Créditos

Macroeconomía

3 Créditos

Investigación de 
Mercados y 

Emprendimiento
3 Créditos

Liderazgo y 
Competencias 

Gerenciales

2 Créditos
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Innovación y 
Gestión del
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IX

Proyecto

2 Créditos

Planeamiento 
Turístico y 
Desarrollo 
Regional
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X

Inventario
Turístico
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Costos
Hoteleros

Electiva III

2 Créditos
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Electiva IV

Electiva V
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Planta Física 
Hotelera
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Práctica 
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Productos 
Turísticos
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Inglés 
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Fundación Universitaria Los Libertadores. Personería Jurídica Res. 7542 de mayo de 1982.
Acreditación Institucional en Alta Calidad: Resolución 015638 del 5 de agosto de 2022

UniLibertadores UniLibertadores UniLibertadores Fundación Universitaria 
Los Libertadores

Canal Libertador

Contáctanos
Bogotá

(+60 1) 254 47 50
inscripciones@libertadores.edu.co

Carrera 16 No. 63A - 68. Edificio Bolívar

Cartagena
(+ 60 5) 656 85 34

Celular: 317 383 45 38
inscripciones@libertadores.edu.co

Calle 31 No. 19 - 51. Pie de la Popa

Línea de Whatsapp           201 379 20 98 

Conoce toda nuestra oferta académica en
www.ulibertadores.edu.co

Déjanos tus datos para más información Clic aquí 

https://hubs.ly/Q03933J_0

