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Nuestro
programa

El programa de Gestién Turistica y Hotelera
por ciclos propedéuticos forma tecnoélogos
para el sector del turismo, con un enfoque
practico orientado a lograr la eficienciay la
eficacia en los procesos propios de las
empresas de alojamiento, viajes y
gastronomia.

El egresado del programa tendréa capacidad
para realizar un planeamiento tacticoy
operaciones de los procesos de las empresas
de alojamiento, de gastronomia, viajesy
operadores turisticos; con habilidades para
identificar y resolver problemas, liderar
equipos efectivos de trabajo, promocionar
paguetes y servicios turisticos.

Proyeccion
profesional

El egresado del programa de Tecnologia en
Gestion Turistica y Hotelera podra ocuparse de
cargos de supervision y operacion de procesos
en organizaciones del sector turistico y
hotelero, en calidad de coordinador de
alimentos y bebidas o asesor comercial.

Asi mismo, como gestor de reservas o
recepcion en establecimientos de alojamiento
y agencias de viajes, auditor nocturno, jefe de
almacén, jefe de compras, ama de llaves o
promotor de servicios turisticos.

Nos .
caracterizamos por:

> Unico programa articulado por ciclos propedéuticos con
Acreditacion de Alta Calidad por el Ministerio de
Educacion Nacional.

> Sélida formacién practica en herramientas como
Amadeus, Zeus, Sabre, Laboratorio de Gastronomia.

> Alta demanda de practicas empresariales, a través de
los diferentes convenios.

> Oportunidades de movilidad internacional mediante
semestre de intercambio académico.

> Diversidad de opciones de grado: creacion de empresas,
proyecto de grado entre otras.

> Formacion en idioma inglés incluida en el plan de estudio
sin costos adicionales a la matricula.

> Salidas pedagdgicas nacionales e internacionales.

> Sélida formacidén en gestién en innovacién en alimentos
y bebidas.
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aprendizaje

Biblioteca dotada de conexion a internet.

Laboratorios de informatica con equipos de computo de
Ultima generacion.

Accesibilidad nacional a recursos bibliograficos en linea
como bases de datos.

Plataforma tecnoldgica como Blackboard para fortalecer
el trabajo académico autdnomo.

Sala de informatica especializada, en donde se realizan

las capacitaciones en los sistemas globales de distribucion.

Laboratorio de gastronomia que cuenta con un aula
regular de clase, taller de cocina, taller de mesay salén
de eventos.

El programa incluye la visita a diferentes establecimientos
y salidas pedagdgicas a destinaos nacionales e
internacionales.
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Semilleros y/o grupos

Semilleros:

> Turismo sostenible
> Turismo gastrondmico

Grupo:
El programa participa de los siguientes grupos de investigacion:

> Reflexion Econdmica, Administrativa y Contable ubicado en la

categoria A en Colciencias.
> Grupo de Investigacion de Responsabilidad Social y Ambiental

(GIRSA)




Plan de .
&g estudios sugerido

Nivel Tecnolégico

. Fundamentacién
SEMESTRE Cétedra Tt Peflisggi\égnto Teori_a de_ las Fundamentos Turistica y
I Libertadora YT Matematico Organizaciones de Contabilidad Geografia
2 Creditos reditos YT 3 Creditos 3 Creditos Turistica
redttos 5 Creditos
SEMESTRE Lenguay Inglés Il Calculo Procesos Costos Agencias Recepcion y
I I Comunicacion Pl Diferencial Administrativos de Viajes Habitaciones
2 Créditos reditos 3 Créditos 3 Créditos 3 Créditos 2 Créditos 2 Créditos
Estadistica Fundamentos Sistemas Servicio de Operacién .
SEMESTRE Inglés Il y probabilidad  de Economia Globales de Alimentos y de Alimentos Hsgtt;g‘r%i
1 2 Créditos S de Empresa Distribucién Bebidas y Bebidas —
reditos 3 Créditos 2 Creditos 2 Creditos 3 Creditos iy
Inglés IV stadistica atemaéticas undamentos o N aries ontrol de Electiva l
Estadist Matemat Fundament Conservacion Control d
|V o Inferencial Financieras de Mercadeo Bebidas Alojamiento P
reditos 3 Créditos 3 Créditos 3 Créditos y . 2 Créditos ToCio%
2 Créditos
SEMESTRE Fundamentos dln\c/)estlgaglon E dimient Derecho de dPr%:!uccn:n Préctica ; r%moglgn
de Investigacion Seperaciones RICHCINNICHLO Empresa S CIOS Tecnoldgica | £ SE il
V X y Produccién 2 Creditos ’ y Bebidas ' Turisticos
2 Créditos N 3 Créditos ) 4 Créditos A
4 Créditos 2 Créditos 2 Créditos
Salid Practi Introduccion al PTécnicqs dte Organizaciones
alidas ractica . ntroduccién a ensamiento s e
SEMESTRE Broyecto Pedagdgicas Tecnoldgica Il Electiva ll Pensamiento Creativo e ulturay_ Analisis
\V/| 2Crecieos el NGRS 2 Créditos Complejo Introducciona ~ Comunicacion  Financiero
- la Gerencia 2 Créditos 2 Créditos
2 Créditos X
2 Créditos




(Déjanos tus datos para mas informacién aqui )

Centro de Atencién Tutorial Bogota
(+57 1) 254 47 50 opcidén 1
inscripciones@libertadores.edu.co
Carrera 16 No. 63A - 68. Edificio Bolivar

Centro de Atencién Tutorial Cartagena
Celular: 317 383 45 38
inscripciones@libertadores.edu.co
Calle 31 No. 19 - 51. Pie de la Popa

Conoce toda nuestra
oferta académica en
www.ulibertadores.edu.co
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