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Meseros y Capitan de Meseros

*Nombre de la ocupacion, segun CNO.

Resoluciéon N° 2308 del 27 de mayo de 2025 de la Secretaria
de Educacién del Departamento de Bolivar

Cédigo CUOC!  Cédigo SIET: No. de Ciudad: h'c:‘rtaer?:f;‘tgl_
51310 065225 Créditos: 21 Turbaco, Bolivar '
1008 horas

éPor qué estudiar un Técnico Laboral

en Meseros y Capitan de Meseros?

En la Region se hace necesaria la formacion de personas que puedan realizar
operaciones de alistamiento para el servicio de alimentos y bebidas en
establecimientos de acuerdo con procedimientos técnicos y estandares. Reservar los
servicios del establecimiento segun protocolos y requerimientos del cliente. Recibir
a los comensales y acompanar a la mesa o a otras areas del establecimiento segun
protocolos de servicios. Presentar y asesorar en la seleccion de alimentos y bebidas
al comensal de acuerdo con criterios técnicos y oferta del establecimiento. Tomar las
ordenes de alimentos y bebidas de acuerdo con los protocolos de servicio. Servir
alimentos y bebidas de acuerdo con érdenes y procedimientos técnicos. Presentar la
cuenta y recibir los pagos de acuerdo con procedimientos técnicos y estandares de
servicio. Supervisar y coordinar actividades de otros meseros segun politicas del
establecimiento, entre otros.

ﬁ%@r Perfil del Aspirante

Evidenciar interés por el mundo culinario, manifestar curiosidad y aprecio por la
gastronomia en sus diversas manifestaciones, disposicion a conocer y comprender
los productos alimenticios que se ofrecen, asi como el proceso detrds de su
elaboracion, asi como interés para la atencion al cliente en el ambito gastrondmico.
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Perfil del Egresado

El egresado es un técnico capacitado y competente, con habilidades integrales en el
ambito de la hospitalidad y la gastronomia. Destacado por su atencion al detalle y su
dedicacion al servicio al cliente, preparado para desempenarse en diversos entornos,
como restaurantes, hoteles, clubes y eventos especiales entre otros. con
conocimiento sobre la tipologia y montaje de servicios de alimentos y bebidas,
maridaje y disefno de menus, asi como en la gestion de costos e inventarios. Sera
capaz de aplicar técnicas avanzadas de servicio, mise en place y practicas de higiene
y sanidad alimentaria.

Plan de Estudios

PRIMER PERIODO

SEGUNDO PERIODO

TERCER PERIODO

*Al finalizar su proceso de formacion deberan realizar un Seminario Institucional.



Mayor informacion:

Martha Lorena Martinez Correal
Directora
inscripciones@libertadores.edu.co
centrodeexperiencia@libertadores.edu.co

*Si tiene alguna inquietud, comunicarse a las siguientes lineas de
WhatsApp: 3142 677160 - 201 379 2096 senalando su nombre y programa
de interés o asista directamente a la oficina en el Centro Comercial
Villacentro Local 12 en el horario habitual de atencion al publico.

Conoce nuestra oferta académica en:

www.ulibertadores.edu.co
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